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Boucherie - Charcuterie - Traiteur

| bu mardi ou samedi
9h00 - 12h30 / 15H00 - 19h00

Fermeture dimanche, lundiet jeudi ~ * &
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Afin de limiter les erreurs en cuisine, NoUs vous remercions de chalisir Une ccmmsition
identique pour vos menus. Merci de votre compréhension.  #7 -
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Pain surprise (charcuterie, mixte, poisson) 35.00¢€
Petit four (& réchauffer) 0.95°
Brochette saucisserie cocktail 1.60€
Trio de lichouseries (bonbon foie gras, cuisse confite / blini au foie gras et
mangue / moelleux au pesto) 5.60¢

LES ENTREES FROIDES

{ Cheesecake a la crevette

Entremets de foie gras au pommeau

Duo de saumons (gravlax et fumé)
Harmonie de foie gras et chutney de figues

Coquille Saint-Jacques maison

Cassolette de Saint-Jacques aux petits |égumes

Noix de Saint-Jacques en coquille au beurre de sarrasin
Délice de brick foie gras sur lit de pommes caramélisées
Timbale crevettes/saumon coco et citronnelle

l LES DO |SSON S accompagnés de tagliatelles de blé noir
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| Paveé de saumon beurre blanc a 'aneth 9.80€
| Dos de cabillaud & la fondue de poireaux 11.60¢
Turban de sole /Saint-Jacques au beurre blanc 11.60°
Tournedos de lieu jaune sauce safranée 11.80°
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|_ ES D LATS C HAU DS accompagnés d'une garniture

Cuissot de porc braisé, sauce forestiére / gratin dauphinois 6.50€
Filet de volaille au jus de truffe / pommes de terre grendille 9.20°
Cuisse de canard, sauce poivre / mousseline de buttemut et noisettes 9.60°
Ballotine de pintade au foie gras / écrasé de pommes de terre 9.60°
Filet mignon en croiite de pain d'épices / mousseline de butternut etnoisettes ~ 9.60€
Porcelet grillé, sauce poivre / gratin dauphinois 12.00¢€
. Risotto champignons / parmesan 4.90°

Les vegetariens Créme brilée de potimarron 4908
Mousseline de butternut / noisettes  4.90€

Pommes de terre grenaille, miel, romarin
Gratin dauphinois

Ecrasé de pommes de terre forestier
Mousseline de butternut et noisettes

Foie gras maison

Spécialités boucheéres

Filet mignon en carta fata fim de cuisson transparent et thermosensible
de haute technicité

Pintade désossée farcie au sarrasin

Supréme de chapon farci aux cépes

Large choix de vins, direct producteur ou cave, agriculture
LA C A\/E biodynamique ou non.

N'hésitez pas & nous demander pour les accords avec vos plats.

Nous vous proposons également : poulet, pintade, poularde, chapon, dinde, pigeon et

oie, provenant de la ferme de M. BIDAN & Priziac (56) et des Fermiers landais (40) nourris

sans antibiotiques, sans activateurs de croissance et sans OGM.




Mises en bouche (réductions chaudes)

Noix de St Jacques en coquille,
au beurre de sarrasin

Pressé de volaille, duxelles forestiére
gratin de potimarron

Qurson (feuilleté jambon fromage)

Cordon bleu au comté
Pommes dauphines

La Surprise du chef

Trio de mises en bouche
bonbon foie gras, cuisse confite / blini
au foie gras et mangue / moelleux
au pesto

Entremets de foie gras
au pommeau,
gelée de cidre

aux pommes caramélisées

Trilogie de lieu jaune,
noix de Saint-Jacques et saumon
fumé, beurre blanc citronné

Petits légumes et farz du

A g r PR, S o
Aucun changement ne sera effectue

Afin d'étre mieux servi, merci de bien vouloir passer vos commandes au plus tard :

La boutique sera ouverte :
Le jeudi 24 décembre ?h00 - 18h00
Le jeudi 31 décembre $h00 - 16h00

TOUTE L'EQUIPE DES SAVEURS PAYSANNES VOUS SOUHAITE
DE BONNES FETES DE FIN D’ANNEE
ET VOUS REMERCIE DE VOTRE CONFIANCE .

Retrouvez-nous tout au long de 'année pour tous vos repas de famille,
anniversaire, baptéme et occasions diverses




